Zapytanie o cen¢

Zamowienie ponizej 30 tys. euro

I. ZAMAWIAJACY:
Zespot Szkot Publicznych

w Szewnie, ul. M. Langiewicza 3
27-400 Ostrowiec Swictokrzyski
tel./ faks (41) 265-60-70,

www. szewnasp.hekko.pl,

e-mail zspszewna@wp.pl

Zaprasza do zlozenia ofert cenowych: ,, Dostawa produktow spozywczych na potrzeby
stolowki szkolnej w Zespole Szkol Publicznych Szewnie w okresie 01.01.2021r.
do 31.12.2021r.”

Prosimy o skladanie propozycji cenowych do 29.12.2020 r. do godz. 10%°

I1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

1. Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa artykulow zywnosciowych dla
Zespotu Szkét Publicznych w Szewnie.,

2.W Zespole Szkot miesci si¢ : Publiczne Przedszkole i Szkola Podstawowa

3. Zakres zamdwienia obejmuje sukcesywng dostawe artykuléw zywnosciowych w podziale
na 7czesci (zadania):

Cze$¢ nr 1 — Migso drobiowe, ryby

Czes¢ nr 2 — Wedliny, migeso wolowe, wieprzowe

Cze$¢ nr 3 — Pieczywo i wyroby piekarskie

Cze$¢ nr 4 — Nabial i produkty mleczarskie

Cze$é nr 5 — Artykuly spozywcze sypkie, koncentraty, przyprawy ,jaja ,pozostale art.
Cze$¢ nr 6 — Mrozone owoce, warzywa i ryby

Cze$¢ nr 7 — Swieze owoce i warzywa

4. Dopuszcza si¢ mozliwos¢ sktadania ofert, tak na calos¢ zamodwienia jak 1 ofert czesciowych
na poszczeg6lne czesci od 1 do 7. Szczegdtowy opis poszezegdlnych czesci zawiera zatgcznik
nr 1 do SIWZ (formularz asortymentowo — cenowy). Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania
ofert, ktore nie obejmujg wszystkich pozycji danej czgsci.

5. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania artykutow zywnos$ciowych do magazynu
Zamawiajgcego po uprzednim telefonicznym zamoéwieniu ztozonym z jednodniowym
wyprzedzeniem przez pracownika Zamawiajacego.

6. W zakresie przedmiotu zamédwienia, Zamawiajacy wymaga, by:

Artykuty zywnosciowe w kazdej czesci byly wysokiej jakosci ( gat. I).

Dostawy byly realizowane zgodnie z wymogami okre§lonymi w:

- Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2020 r.
poz.2021poz.



- Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowe;j artykutéw rolno-Spozywczych (tekst
jednolity: Dz.U. z 2019r. poz. 1038

- Zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkciji.
Wykonawca powinien posiada¢ samochod /samochody dostawcze spetlniajace wymogi
sanitarne dotyczace przewozu zywnosci odpowiednie dla kazdej grupy zywnosci
poswiadczone decyzja wydana przez Panstwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny.
Wykonawca na kazde zadanie Zamawiajgcego zobowigzany jest przy dostawie okazac
decyzje wlasciwego Inspektora Sanitarnego dopuszczajaca srodki transportu do przewozu
okreslonych artykutow zywnosciowych.

7. Dostarczane produkty winny odpowiada¢ Polskim Normom oraz by¢ zgodne z normami
okreslonymi i obowigzujacymi na obszarze Unii Europejskie;.

Cze$¢ nr 1 — Mieso drobiowe, ryby

Cze$¢ nr 2 — Wedliny, mieso wolowe, wieprzowe

1. Dostawy migsa i wedlin ilosciowo zgodne z zamowieniem , tolerancja +/-200 g .
2.Przetwory migsne powinny mie¢ zapewniong identyfikowalno$¢ (nazwa, wykaz i ilos¢
sktadnikow :co najmniej 90 % miesa , data przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, firma, adres producenta, inf. odnoszace si¢ do zrodta pochodzenia).
3.Migso wolowe, wieprzowe, mig¢so drobiowe, wedliny powinny by¢ w gatunku I, musi by¢
swieze, dobrej jakosci, pod wzgledem wihasciwosci organoleptycznych (wyglad, smak,
zapach).

4.W przypadku ryb mrozonych glazurowanych etykieta musi zawiera¢ informacj¢ dotyczaca
procentowej zawartosci ryby.

4. Opakowanie: czyste, nieuszkodzone, szczelne, prawidtowo oznakowane w jezyku polskim
z podang procentowg zawartoscig ryby, warstwy filetow przetozone folia, elementy nie
posklejane, tfatwe wydobywanie.

5.Warunki transportowe musza by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP temperatura surowcow w
czasie transportu zakresie 0 st. C do 4st.C. Pojemniki do transportu czyste, cate nie
uszkodzone, zamknigte, prawidlowo oznakowane. Do wgladu ksigzeczka mycia i1 dezynfekcji
pojazdu oraz ksigzeczka zdrowia kierowcy.

Cze$¢ nr 3 — Pieczywo i wyroby piekarskie

1.Zamawiajacy wymaga dostaw pieczywa o gramaturze nie mniejszej niz podana w
zalaczniku nr 2 do SIWZ.

2.Pieczywo i wyroby piekarskie powinno by¢ wysokiej jakosci, bez uszkodzen, swieze. pow
3. Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP ,pojemniki do transportu
pieczywa czyste, cate, nie uszkodzone. Do wgladu ksigzeczka mycia i dezynfekcji pojazdu
oraz ksigzeczka zdrowia kierowcy.

Czesé nr 4 — Nabial i produkty mleczarskie

1.0ferowane produkty powinny by¢ wysokiej jakosci bez zanieczyszczen mikrobiologicznych
1 bakterii chorobotwoérczych.

2.Mleko i przetwory mleczarskie powinny pochodzi¢ z biezacej produkcji, posiada¢ termin
przydatnosci do spozycia w chwili dostawy nie krotszy niz 6 dni przed jego uptywem.

3. Artykuly powinny by¢ dostarczane w opakowaniach detalicznych o gramaturze nie nizszej
niz przewidziana w zatgczniku nr 2do SIWZ

4. Kazde opakowanie powinno zawiera¢ nazwe i adres producenta, klas¢ jakosci, sktad



wartos$ci odzywczych, dat¢ produkcji, date przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania.

5. Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP, do wgladu ksigzeczka
mycia i dezynfekcji pojazdu oraz ksigzeczka zdrowia kierowcy.

Czesé nr 5 — Artykuly spozywcze sypkie, koncentraty, przyprawy ,jaja

1 Oferowane artykuly zywnosciowe powinny charakteryzowac si¢ wysoka jakoscia i powinny
posiadac¢ termin przydatnosci do spozycia maksymalny dla danego produktu.

2. Artykuly spozywcze musza by¢ dostarczane w opakowaniach detalicznych.

3. Kazde opakowanie powinno zawiera¢ nazwg¢ i adres producenta, nazwa surowca, sktad
warto$ci odzywczych, date produkeji, date przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania,.

4.Opakowania artykuldéw - stoiki szklane, torebki papierowe, kartony, torby foliowe musza
by¢ odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zaple$nienia, obecnosci
szkodnikow, cate i szczelne.

5. Smak i zapach oferowanych produktéw powinien by¢ charakterystyczny dla danego
artykutu bez obcych posmakoéw czy zapachow.

6.Jaja musza by¢ §wieze, klasa jakosci A grupa wagowa L. Skorupa jaja: o normalnym
ksztalcie, czysta, nie uszkodzona.

7.0pakowania: jednorazowe, czyste, kazde opakowanie zbiorczo w przypadku hurtu powinno
zawiera¢ nazwe i adres producenta, nazwa surowca, ilo$¢ sztuk, klasa jakosci, data zniesienia,
data przydatnosci do spozycia, data wysytki, warunki przechowywania.

8.Data przydatnosci do spozycia minimum 14 dni od dnia dostawy Zamawiajgcego.
9.Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP, do wgladu ksiazeczka
mycia i dezynfekcji pojazdu oraz ksigzeczka zdrowia kierowcy.

10.Etykieta zbiorcza powinna zawiera¢ minimum: opis asortymentu, temperature
przechowywania, date przydatnosci do spozycia (nie moze przekroczy¢ daty 28 dni od daty
zniesienia jaj) - w przypadku bezposredniego producenta dopuszczalna faktura zawierajaca
wymagane dane.

11.Temperatura przewozu jaj w momencie odbioru dostawy 8 - 13 C

Do kazdej dostawy jaj nalezy dotgczyc¢: aktualne badania bakteriologiczne jaj i fermy w
kierunku salmonelli.

Cze¢s¢ nr 6 — Mrozonki , owoce, warzywa i ryby

1.Mrozonki owocowe , warzywne i rybne jednolite odmianowo, w stanie dojrzatosci
konsumpcyjnej, czyste, sypkie, nie oblodzone, bez trwatych zlepiencow, bez uszkodzen
mechanicznych, o rownych wymiarach,

2. Opakowanie zewnetrzne - karton + opakowanie wewngtrzne folia, trwale 1 prawidlowo
oznakowane w jezyku polskim, czyste, nie uszkodzone, temperatura surowca w momencie
przyjecia min - 18 C, brak oznak rozmrozenia, brak oznak i obecnosci plesni, brak
zanieczyszczen.

3.W przypadku ryb mrozonych glazurowanych etykieta musi zawiera¢ informacj¢ dotyczaca
procentowej zawartosci ryby.

4. Opakowanie: czyste, nieuszkodzone, szczelne, prawidtowo oznakowane w jezyku polskim
z podang procentowa zawartoscig ryby, warstwy filetow przetozone folig, elementy nie
posklejane, fatwe wydobywanie pojedynczych elementéw z bloku, bez koniecznosci
rozmrazania cato$ci.

5.Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP. Temperatura surowcoéw



(mierzona w produkcie)w momencie odbioru dostawy musi miesci¢ si¢ w zakresie ponizej -
18 ° C, brak oznak rozmrozenia,

6,Kazde opakowanie z wyrobami mrozonymi powinno zawiera¢ nazwe i adres producenta,
date produkcji, date przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania, skfad.

Cze$é nr 7 — Swieze owoce i warzywa

Warzywa i owoce powinny by¢ :

- cate

- zdrowe,

- Czyste,

- praktycznie wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
- wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego,

- wolne od jakichkolwiek obcych zapachow lub smakow,

- wystarczajgco rozwinigte i odpowiednio dojrzate,

- oznakowane krajem pochodzenia.

Kapusta kiszona z marchwig min 5% - kiszona naturalnie, bez uzycia octu.

Ziemniaki odmiany jadalne ksztaltne, sortowane, owalne o zblizonym wymiarze 8-12 cm
srednicy, bez uszkodzen mechanicznych i zmian biologicznych, pozbawione odrostow,
pakowane w worki 15 kg, odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie .Ziemniaki mtode
— cale ,bez ran powstatych podczas zbioru , jedrne bez objawdéw zwiedniecia bez szkodnikow
i $ladow po szkodnikach, odpowiednio dojrzate, oczyszczone.

8. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos$¢ za wady jakosciowe produktow (ukryte, nie ukryte)
oraz uszkodzenia powstate w transporcie produktow, a takze zobowigzany jest do
niezwlocznej wymiany wadliwego towaru na pelnowartosciowy we wtasnym zakresie i na
wiasny koszt.

9. Wszyscy pracownicy Wykonawcy majacy bezposredni kontakt z dostarczang na rzecz
Zamawiajacego zywnoscig muszg posiada¢ aktualne okreslone przepisami o chorobach
zakaznych i zakazeniach orzeczenia lekarskie do celow sanitarno — epidemiologicznych o
braku przeciwwskazan do wykonywania pracy, przy wykonywaniu ktorych istnieje
mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca zobowiazuje si¢ do okazania
w razie potrzeby wszystkich niezbednych badan Zamawiajgcemu.

10. Zamawiajgcy zastrzega sobie w trakcie trwania umowy, prawo zmiany zakresu
ilosciowego 1 asortymentowego przedmiotu za méwienia.

11. Tloci artykutéw podane w Formularzu cenowym sg wielko$ciami szacunkowymi i moga
ulec zmianie (zwigkszeniu lub zmniejszeniu) Wykonawcy nie bedg przystugiwaty z tego
tytulu Zadne roszczenia wobec Zamawiajacego.

I1l. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA :
Od 01.01.2021 do 31.12.2021r.
IV. SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY:

Ofert¢ nalezy ztozy¢ w formie pisemnej w nieprzejrzystej 1 zamknigtej kopercie wedlug



ponizszego wzoru : Oferta na:

»Dostawa produktow spozywczych na potrzeby stolowki szkolnej w Zespole Szkot
Publicznych w Szewnie. ” Nie otwiera¢ przed godz. 10%° dnia 29 grudnia 2020r.

Zamawiajacy wymaga , aby kazda oferta zawierata :

1. Wypehiony i podpisany przez Wykonawce formularz cenowo- ofertowy -wg. zataczonego
wzoru formularza ofertowego — zalacznika nr 1

2. Ceny podane w ofercie majg by¢ wyrazone cyfrowo i stownie.

3. Zamawiajgcy dopuszcza si¢ Sktadanie ofert czeSciowych.

4. Zamawiajgcy hie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

5. Zamawiajacy nie dopuszcza powierzenia wykonanie zamoéwienia innym podwykonawcom,
cato$¢ zamoéwienia powinno by¢ wykonywane przez Wykonawce osobiscie.

V. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT:
Oferte nalezy ztozy¢ w siedzibie Zamawiajacego w sekretariacie szkoty w wybrany sposob:

osobiscie/poczta/kurierem na adres : Zesp6l Szkot Publicznych w Szewnie
ul. M. Langiewicza 3 27-400 Ostrowiec Sw. lub e-mailem na adres zspszewna@wp.pl

Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 29 grudnia 2020r. do godziny 10%.
Otwarcie ofert nastapi w dniu 29 grudnia o godz. 10%

Oferta otrzymana przez zamawiajgcego po terminie podanym powyzej nie bedzie
rozpatrywana.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od oferentow wyjasnien dotyczacych
tresci ztozonych ofert.

Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ ztozong przez siebie oferte przed uptywem
terminu jej sktadania.

Zapytanie ofertowe zamieszczono na stronie :www.szewnasp.hekko.pl

VI.  OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY W SKLADANEJ OFERCIE:

W ofercie nalezy podac:

e Na zalgczonym formularzu cenowo - ofertowym, nalezy przedstawié¢ cene brutto za
poszczegolne produkty.

e Koszty przygotowania i przekazania oferty na adres Zamawiajgcego obcigzajg
Wykonawceg.

e Warto$¢ cenowa nalezy poda¢ w ztotych polskich cyfra- z doktadnosciag do dwoch
miejsc po przecinku.

e C(Cena powinna zawiera¢ wszelkie koszty zwigzane z wykonaniem przedmiotu
zamoOwienia w tym cen¢ dostawy na miejsce — Zespot Szkot Publicznych w Szewnie.

e (Cena podana przez wykonawce bgdzie obowigzywata przez okres waznosci umowy
1 nie bedzie podlegata waloryzacji w okresie jej trwania. Zamawiajacy wybierze
propozycj¢ odpowiadajaca wszystkim postawionym przez niego wymogom i 0



najnizszej cenie.
e Wszelkie rozliczenia bedg prowadzone w PLN.

VIl. KRYTERIUM WYBORU OFERTY

1. Cena-100%
2. Najnizsza cena brutto na okreslone zadania.

VIIIl. INFORACJE DOTYCZACE ZAWIERANIA UMOWY

1. O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy zawiadomi niezwtocznie Wykonawcow,

ktorzy ztozyli oferty.

2. W terminie do 14 dni od daty powiadomienia o wyborze oferty wybrany wykonawca ma

podpisa¢ umowe z zamawiajacym.

3. Niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy zamiesci informacie,
ktorych mowa powyzej, na swojej stronie internetowej oraz na tablicy informacyjnej dla
rodzicow w siedzibie zamawiajgcego.

4. Jezeli wykonawca, ktorego oferta zostalta wybrana uchyli si¢ od zawarcia umowy,
Zamawiajacy wybierze kolejng ofert¢ najkorzystniejsza sposrod ztozonych ofert, bez
przeprowadzania ich ponownej oceny.

IX. IMIE I NAZWISKO, STANOWISKO ORAZ NR TEL. OSOBY UPRAWNIONEJ
DO UDZIELANIA DODATKOWYCH WYJASNIEN W SPRAWIE ZAMOWIENIA:

mgr. Matgorzata Turczynska- Dyrektor Zespotu Szkoét Publicznych w Szewnie
Tel./Faks (41)265-6-70

X. ZALACZNIKI
1.Formularz cenowo-ofertowy — zatgcznik Nr 1
2.0go6lIne warunki umowy — zatacznik Nr 2

Zatwierdzit dnia: 18.12.2020 roku.
Dyrektor ZSP — Matgorzata Turczynska






